
OLIO EXTRA
VERGINE D’OLIVA

Olio di qualità monovarietale, ottenuto al 100% dalla selezione 
di cultivar frantoio. questa varietà, che esprime a livello nazionale 
caratteristiche aromatiche molto intense, inserita nel territorio 
gardesano si caratterizza con note delicate e molto eleganti

Varietà
Frantoio
Caratteristiche
All’olfatto è erbaceo, caratterizzato da note di sfalcio d’erba medica 
e carciofo, con tocco finale di erbe aromatiche.
al gusto è piacevolmente astringente con finale dolce ed 
equilibrato. Alla vista è verde con riflessi dorati.

500 ml


